Es ist uns eine Freude...

Sie im Balmer Steakhus, im Herzen der Insel Usedom, begriBen zu
diarfen.

Ihr Wohlbefinden liegt uns besonders am Herzen. Wir sind gerne Ihre
Gastgeber und haben genau daran viel Freude.

Wir winschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt!




Highlights

Kalbshiifte (2009)
vom Linumer Wiesenkalb auf dem Lavasteingrill rosa gegrillt
mit mediterranem Gemise und Beilage Ihrer Wahl

21.-€

Rinderschldgel Bratwurst
- 100 % allerfeinstes deutsches Premium Rindfleisch-
mit Kartoffel-Friihlingslauchpiiree und Zwiebelmarmelade

16.- €
Starters
Gegrillte Avocado
mit marinierten Riesengarnelen und Tomatensalsa 12,50 €

Dry Aged Schaschlik
Rinderfiletstreifen & Bratwurst (beides Dry Aged)
mit Paprika und Bacon am SpieB gerillt auf Cowleslaw - Salat 12,00 €



Steaks

Wir behandeln bzw. bereiten den ,Hauptdarsteller® zu, wie es ihm gebihrt - Auf einem
Lavasteingrill! Auf diesem Grill entfaltet das Fleisch einen ganz anderen Geschmack.
Der Grund dafir ist die gleichmaBige Hitzeverteilung bei der sich die Poren des
Fleisches direkt schlieBen. So wird es auBen schén knusprig gebraten und bleibt innen
saftig.

Black Angus ...

... ein freilebendes Rind, urspriinglich aus der stidamerikanischen Pampa, auf der mehr
als 160 unterschiedliche Grassorten gedeihen. Jedem Rind stehen mehr als 10 km
Weideland zur Verfigung. Naturbelassene Aufzuchtbedingungen sowie das Verbot des
Einsatzes von chemisch oder biologisch behandeltem Spezialfutter oder Medikamenten
bieten die Voraussetzungen flir ein Hochstmal an fettarmem und zartem Fleisch.

Rumpsteak

vom Black Angus Rind auch Sirloin genannt, mit der klassischen Fettkante als
Geschmackstrager

200 g € 19,50
250 g € 24,50

Hiiftsteak
vom Black Angus Rind auch Point-Steak genannt

200 g € 18,50
250g € 22,00

Filetsteak

das wertvollste Stlick vom Black Angus Rind - auch Filet Mignon genannt

150 g, 200 g oder 250 g ... Sie haben die Wahl

Das beste Fleisch zum besten Preis! Um Ihnen stets ein faires Preis-
Leistungsverhaltnis anbieten zu kdénnen verzichten wir bei dem Rinderfilet auf
festgeschriebene Preise. Unser Servicepersonal nennt Ihnen jederzeit gern den
tagesaktuellen Preis.



Specials

Rib - Eye Steak

aus der Zwischenrippe mit der starksten Marmorierung und dem saftigen Fettauge.
Das Fleisch hat eine auBergewdéhnliche Marmorierung und eine einmalige Textur.

200g € 21,00
300g € 31,50

Flank Steak

mariniertes Steak aus dem Rippenbereich, etwas fester im Biss, geringer Fettanteil und
purer Fleischgenuss

200g € 19,50
3009 € 29,50

Filet vom Saalower Krauterschwein

eine regionale Spezialitat der Mark Brandenburg, namensgebend ist die Erndhrung auf
der Basis von hochwertigen Wildkrautern.

200g € 16,50

Spare Ribs

nach hauseigenem Rezept mariniert, mit Stangenbrot und BBQ - Sauce

700 g (inkl. Knochen!) € 16,50

Supréme vom Paderborner Maishdhnchen

beste Bioqualitat, gegrillt auf dem Lavastein, mariniert mit Krauterdl entwickelt sich ein
tolles Aroma

220g € 15,50



Burger

Amerikas groBter Beitrag zur Welt der Gastronomie wurde erstmals im Jahre 1885 auf
einem Jahrmarkt im Erie Country nahe der Stadt Hamburg bei Buffalo im US-
Bundesstaat New York erwahnt.

Gegrindet wurde die Kleinstadt Nahe der Niagara Falle 1874 von deutschen
Auswanderern. Dort hatten die Brider Menches einen ImbiBstand, auf dem sie wegen
eines Engpasses an Hot Pork (Schweinebraten) mit Rindfleisch als Ersatz
experimentierten. Ihre beliebte Kreation nannten sie entsprechend dem Geburtsort
Hamburger.

Wir verwenden ausschlieBlich zartes Premium Rindfleisch, welches mehrfach in einem
speziellen Verfahren durch den Fleischwolf gelassen wird, um einen einzigartigen und
saftigen Burger herzustellen.

Classic Burger € 10,90

180 g bestes Rindfleisch mit Salat, Tomate, Steakhus-Sauce, Gewlrzgurke,
Zwiebeln, Kase und Tomatenketchup

BBQ Bacon Burger € 11,50

180 g bestes Rindfleisch mit rauchiger BBQ-Sauce, krossem Speck, Salat,
Tomate, Zwiebeln, Kase und Jalapenos

Ceasars Burger €12,50

180 g bestes Rindfleisch mit Parmesanspanen, mariniertem Rémersalat,
Tomate, Steakhus-Sauce, Gewiirzgurke und Zwiebeln

Fir weitere Informationen hinsichtlich etwaiger Inhalts- oder Zusatzstoffe liegt eine extra gefertigte
Speisenkarte vor. Fragen Sie gern unsere Servicemitarbeiter!



Kein Fleisch? Wir konnen auch anders!

Gegrillter Halloumi - Gemiisespief3

Halloumi oder Challimi, ist ein halbfester Kase aus der Milch von Kiihen, Schafen oder
Ziegen. Er dhnelt Mozzarella, ist aber fester und behalt seine Form beim erhitzen.

Frisch vom Lavasteingrill auf Rucola - Tomatensalat

Vegi Burger

€ 14,50

Hausgemachter GemiUsebratling auf dem Lavasteingrill gegart mit Salat, Tomate,
Steakhus - Sauce, Gewiirzgurke, Zwiebel und BBQ

Lachskotelette

vom Lavasteingrill

250 g

€ 10,50

€ 16,50

Das Salatbuffet ist wie ein Farbfacher - ein Farbfacher ganz im Rhythmus der
Jahreszeiten. GenieBen Sie die groBe Auswahl an Blattsalaten, Gemise, Rohkostsalaten
und hausgemachten Dressings. Hier leben wir flir Sie taglich die Saison, die Frische &

die Qualitat.

So viel Sie moégen inklusive dem Tagessiippchen

Slppchen nach Tagesangebot

Baguette mit hausgemachter Krauterbutter oder Knoblauchbutter

Was dazu gehort...

Beilagen

Maiskolben
Steakhus-pommes frites
Kartoffelgratin

Ofenkartoffel mit Sour Cream
Speckbohnen

Mediterranes Gemise
servierter Beilagensalat
Rosmarinkartoffeln
Thymiankartoffeln

€4,-€

Butter

Café de Paris
Knoblauch
Krauter
Mediterran

Eine Buttermischung ist
inklusive!

Jede weitere € 1,90

€ 11,50
€ 6,00

€ 3,50

Saucen

Spezial-Steakhussauce
BBQ-Sauce

Grine Pfeffersauce
Sauce béarnaise

Sour Cream

Geschmorte Zwiebeln

€1,90



SuBes

Pancake Sundae

Ben & Cherry's Chunky Monkey Eiscreme auf einem
warmen Crepes mit Schokoladensauce Uberzogen € 6,90

Fiir echte Chocoholics
Chocolate Brownie mit Ben & Jerry s Cookie Dough Eiscreme

Warmer Schokoladenkuchen dazu Vanille — Eiscreme
mit Platzchenteig und Karamellsauce Gibergossen €7,50

Ben & Jerry s Eis in folgenden Eissorten

Vanille, Chocolate Fudge Brownie, Strawberry Cheescake,
Fairly Nuts und Chunky Monkey je Kugel € 2,50

Flr unsere Kleinen

Gebackene Chicken Nuggets mit frittierten Kartoffelecken € 6,00
5 gebratene Nirnberger Bratwirste mit Steakhuspommes € 5,00
Spaghetti Bolognese mit Parmesan € 4,50

Zwergen-Burger mit Steakhuspommes €6,50



